
 
Ita l iano 

Tesori gastronom ici 
del la tradiz ione Friu lana 

“Tagliere di salumi tipici” €16 

“Prosciutto di San Daniele riserva 24 mesi 
con Frico croccante” €15 

“Selezione di formaggi con miele e mostarda”(7) €16 

“Frico con polenta di Socchieve e Sopressa”(7) €16 

 
Ne i sapori ,  

i l  passare lento del l ’ inverno: 

“Olivette di carne al pomodoro, 
ricotta affumicata e radicchio tardivo” 

(1,3,7) €15 
“Insalata di Cicorino 
con pancetta tostata, 

formaggio stravecchio e mele” €13 
“Zuppa di fagioli Borlotti e farro”(1) €12 

“Gnocchi di zucca burro e salvia 
con speck d’oca e Amaretto”(1,3,7) €13 

“Bigoli con radicchio tardivo, 
blu di Aviano 

e ristretto al Cabernet”(1,7) €14 

Secondi Piatt i :  
“Controfiletto di manzo irlandese 

con patate al forno” €23 
“Pesce del giorno con verdure saltate”(4,9) €23 

“Guancia di vitello brasata 
con spinaci alla crema di latte e polenta” 

€21 

 Contorn i del Giorno(9) €6 

“Insalata mista, patate al forno, verdure saltate” 

“Du lcis in Fundo”(1,3,6,7,8) 

Pane e Coperto €4 

Il ristorante è aperto dalle 19.00 alle 22.30...è consigliata la prenotazione 

Eng l ish 

Gastronom ic Treasures 
of the Friu l ian Tradit ion 

“Selection of regional cold cuts” €16 

“San Daniele reserve ham 24 months 
with crispy Frico” €15 

“Cheese selection with honey and mustard”(7) €16 

“Frico served with polenta and sopressa”(7) €16 

In the Flavours, 
Winter’s Slow Passing: 

“Meat balls “Olivette” in a delicate tomato jus, 
smoked ricotta and late‑harvest radicchio” 

(1,3,7) €15 
“Chicory Salad 

with Crisped Bacon, Aged Cheese 
and Fresh Apple” €13 

“Borlotti bean and spelt soup”(1) €12 

“Pumpkin gnocchi with butter and sage, 
goose speck and a touch of Amaretto”(1,3,7) €13 

“Bigoli” pasta with late-harvest radicchio, 
Aviano blue cheese 

and Cabernet reduction”(1,7) €14 

Main corses: 
“Irish beef sirloin 

with baked potatoes” €23 

“Fish of the day with sautéed vegetables”(4,9) €23 

“Braised veal cheek 
with creamy milk spinach and polenta” 

€21 

Side Dishes of the Day (9) €6 

“Baked potatoes, mixed salad, sautéed vegetables” 

“Du lcis in Fundo”(1,3,6,7,8) 

Bread and cover €4 

The restaurant is open from 19.00 to 22.30…booking is recommended 

  



 
Deutsch 

Gastronom ische Schätze 
der fr iu lan ischen Tradit ion 

“Schneidebrett für regionale Wurstwaren” €16 

“San Daniele Schinken Reserve 24 Monate 
mit knusprigem Frico” €15 

“Käseauswahl gemischt mit Honig und Senf”(7) €16 

“Frico mit Polenta und Sopressa”(7) €16 

 
In Den Aromen 

Das Langsame Vergehen Des Winters: 

“Fleischbällchen „Olivette“ in feinem Tomatenjus, 
geräucherter Ricotta und spätem Radicchio” 

(1,3,7) €15 

“Chicoréesalat mit kross gebratenem Speck, 
gereiftem Edelkäse und frischem Apfel” €13 

“Borlotti‑Bohnen‑ und Dinkelsuppe”(1) €12 

“Kürbisgnocchi mit Butter 
und Salbei, Gänsespeck 

und einem Hauch Amaretto”(1,3,7) €13 

“Bigoli” pasta mit spätem Radicchio, 
Aviano‑Blauschimmelkäse 

und Cabernet‑Reduktion”(1,7) €14 

Hauptgerichte: 
“Irisches Rinderlendenstück  

mit Ofenkartoffeln”€23 

“Fisch des Tages mit sautiertem Gemüse”(4,9) €23 

“Geschmorte Kalbsbacke, 
Rahmspinat und Polenta”(7) €21 

 Beilagen des Tages (9) €6 
“Ofenkartoffeln, gemischter Salat, 

sautiertes Gemüse” 

“Dulcis in fundo”(1,3,6,7,8) 

Brot und Gedeck €4 

Restaurant ist von 19.00 bis 22.30 Uhr geöffnet 
...wird eine Reservierung 

França is 

Produ its et Spécia l ités 
de la Fradit ion Friu lane 

“Planche de charcuterie typique” €16 

“Jmboan de San Daniele reserve 24 mois 
avec Frico croustillant” €15 

“Sélection de fromages au miel et moutarde”(7) €16 

“Frico servi avec Polenta et Sopressa”(7) €16 

Dans Les Saveurs, 
Le Lent Passage De l ’Hiver: 

“Boulettes “Olivette” de viande au jus de tomate 
délicat, ricotta fumée et radicchio tardif” 

(1,3,7) €15 

“Salade de jeunes pousses de chicorée, lard 
croustillant, fromage affiné et pomme fraîche” €13 

“Soupe de haricots Borlotti et d’épeautre”(1) €12 

“Gnocchis de potiron au beurre 
et à la sauge, speck d’oie 

et touche d’Amaretto”(1,3,7) €13 
  

“Bigoli” pasta au radicchio tardif, 
bleu d’Aviano 

et réduction de Cabernet”(1,7) €14 

Plats Principaux: 
“Contre-filet de bœuf irlandais 

avec pommes de terre au four”€23 
            

“Poisson du jour avec légumes sautés”(4,9) €23 

“Joue de veau braisée, 
épinards à la crème et polenta”(7) €21 

"Accompagnements Du Jour (9) €6 
“Pommes de terre au four, salade mixte, 

légumes sautés” 

“Du lcis in Fundo”(1,3,6,7,8) 

Pa in Et Couvert €4 

Le restaurant est ouvert de 19h00 à 22h30 
...la réservation est recommandée



 
Español 

Tesoros gastronóm icos 
de la tradición fr iu lana 

“Tabla de embutidos típicos” €16 

“Jamón de San Daniele reserva 24 meses 
con Frico crujiente” €15 

“Selección de quesos con miel y mostaza”(7) €16 

“Frico con polenta de Socchiude y Sopressa”(7) €16 

En Los Sabores, 
El Lento Pasar Del Inv ierno: 

“Abóndigas “Olivette” de carne en suave jugo de tomate, 
ricotta ahumada y radicchio tardío” 

(1,3,7) €15 

“Ensalada de radicchio 
con panceta crujiente, queso añejo 

y manzana fresca” €13 

“Sopa de alubias Borlotti y espelta”(1) €12 

“Gnocchi de calabaza con mantequilla y salvia, 
speck de oca y un toque de Amaretto”(1,3,7) €13 

“Bigoli” pasta con radicchio tardío, 
queso azul de Aviano 

y reducción de Cabernet”(1,7) €14 

Segundos Platos: 
“Solomillo de ternera irlandesa a la parrilla, 

acompañado de papas al horno”€23 

“Pescado del día con verduras salteadas”(4,9) €23 

“Carrillera de ternera estofada 
con espinacas a la crema de leche y polenta”(7) €21 

 Guarn iciónese Del Día (9) €6 
“Patatas asadas, ensalada mixta, verduras salteadas” 

“Du lcis in Fundo”(1,3,6,7,8) 

Pan Y Cub iertos €4 
  

El restaurante está abierto de 19.00 a 22.30 
... se recomienda reservar


