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Tegori gagtronomici
della tradizione Friulana

“Tagliere di salumi tipici” €16

“Crogciutto di San Daniele ricerva 24 meagi
. »
con Frico croceante” €15

“Selezione di formaggi con miele e mogtarda”m €16

“Frico con polenta di Socchieve e Sopregsa’n €16

J

Nei capori,
. ).
il paseare lento dell’inverno:

“Olivette di carne al pomodoro,
. . . . . »
ricotta affumicata e radicchio tardivo
137 €15

“Ingalata di Cicorino
con pancetta tostata,
formaggio stravecchio e mele” €13
“Cuppa di fagioli Borlotti e farro”n €12

“@nocehi di zucea burro e galvia
) »
con gpeck d'oca e Amaretto”137 €13

“Bigoli con radicchio tardivo,

blu di Aviano
e rigtretto al Cabernet’i7 €14

Secondi Piatti:

“Controfiletto di manzo irlandese
con patate al forno” €23

“Pegce del giorno con verdure saltate’ 49 €23

“Guancia di vitello bragata

con gpinaci alla crema di latte e polenta”
€2

Contorni del Giornow €6
“Ingalata mista, patate al forno, verdure ealtate”
“Duleig in Fundo”uz678

Pane e Coperto €4

[['rigtorante & aperto dalle [9.00 alle 22.30..& congigliata la prenotazione

Engligh

Gagtronomic Treagureg
of the Friulian Tradition

“Selection of regional cold cute” €16

“Qan Daniele regerve ham 24 monthg
with erigpy Frico” €15

“Cheege gelection with honey and mugtard’7 €16

“Frico served with polenta and sopresea’m €16

q
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[n the Flavourg,
Winter’s Slow Pagsging:

“Meat balls “Olivette” in a delicate tomato jus,

amoked ricotta and late-harvest radicchio”
137 €15

“Chicory Salad
with Crigped Bacon, Aged Cheege
and Frech Apple” €13
“Borlotti bean and gpelt soup™ €12

“Pumpkin gnocchi with butter and sage,
goose gpeck and a touch of Amaretto”i37 €13

“Bigoli” pasta with late-harvest radicchio,

Aviano blue cheege
and Cabernet reduction”i7 €14

Main corgeg:

“Irich beef girloin
with baked potatoes” €23

“Figh of the day with eautéed vegetableg”49 €23

“Braiged veal cheek
with creamy milk épzi?ach and polenta”

Side Dighes of the Day 0 €6
“Baked potatoeg, mixed salad, sautéed vegetableg”
“Duleig in Fundo” 13678

Bread and cover €4

The regtaurant ie open from [9.00 to 22.30...booking ig recommended



Deutech

Gagtronomigche Schatze
der friulanigchen Tradition

“Schneidebrett fir regionale Wurgtwaren” €16

“Qan Daniele Schinken Regerve 24 Monate
mit knugprigem Frico” €15

“Kageauswahl gemiaeht mit Honig und Senf”n €16

“Frico mit Polenta und Sopresea’ €16
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[n Den Aromen
Dag Langeame Vergehen Deg Winterg:

“Fleigchballchen ,Olivette in feinem Tomatenjus,
geraucherter Ricotta und spatem Radicchio”
137 €15

“Chicoréegalat mit kroge gebratenem Speck,
gereiftem Edelkage und frischem Apfel” €13

“Borlotti-Bohnen- und Dinkelsuppe”n €12

“KUrbig%noaohi mit Butter
und Salbei, Gangespeck
und einem Hauch Amaretto”i27) €13

“Bigoli” pasta mit spatem Radicchio,
Aviano-Blaugchimmelkage
und Cabernet-Reduktion”1n €14

Hauptgerichte:

“Irieches Rinderlendenctiick
mit Ofenkartoffeln”€2.3

“Fiach deg Tages mit eautiertem Gemiige’49) €23

“Beschmorte Kalbgbacke,
Rahmgpinat und Polenta”n €2

Beilagen deg Tages 0 €6

“Ofenkartoffeln, gemischter Salat,
cautiertes Gemige”

“Duleig in fundo”12678)

Brot und Gedeck €4

Regtaurant igt von [9.00 bie 22.30 Uhr geoffnet
.wird eine Regervierung

Francaig

o

Produits et Spécialités
de la Fradition Friulane

“Planche de charcuterie typique” €16

“Jmboan de San Daniele reserve 24 moig
avec Frico crougtillant” €15

“Selection de fromages au miel et moutarde’n €16

“Frico servi avec Polenta et Sopregsa’n €16
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Dang Leg Saveurg,
Le Lent Pageage De 'Hiver:

“Boulettes “Olivette” de viande au #

delicat, ricotta fumeée et radice
137 €15

ug de tomate
io tardif”

“Salade de jeunes pousses de chicorée, lard
croustillant, fromage affiné et pomme fraiche” €13
“Soupe de haricote Borlotti et d’épeautre™ €12
“Gnocehig de potiron au beurre
et a la sauge, speck d’oie
et touche d’Amaretto”137 €13
“Bigoli” pasta au radicchio tardif,

bleu d’Aviano
et réduction de Cabernet’i7 €14

Plate Principaux:

“Contre-filet de beeuf irlandaig
avec pommes de terre au four” €23

“Poiegon du jour avec l6gumes sautés”49 €23

“Joue de veau braigée,
2N N N »
épinards 2 la creme et polenta”n €21

"Accompagnements Du Jouro €6

“Oommeg de terre au four, galade mixte,
2 o
legumes gautés

“Duleie in Fundo” 13678

Dain Et Couvert €4

Le rectgurant egt ouvert de [9hOO 4 22h30
la régeruation egt recommandée



E spariol

Tegorog gagtronémicos
de la tradicion friulana

“Tabla de embutidos tipicos” €16

“Jamoén de San Daniele regerva 24 meges
. . »
con Frico crujiente” €15

“Seleccion de quegog con miel y mogtaza’m €16

“Frico con polenta de Socchiude y Sopresea”n €16
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En Loge Saboreg,
El Lento Pagar Del [nvierno:

“Abondigas “Olivette” de carne en suave jugo de tomate,

ricotta ahumada y radicchio tardio”
137 €15

“Enqalada de radicchio
con panceta crujiente, quego afejo
y manzana fregea” €13
“Sopa de alubiag Borlotti y egpelta™ €12

“Gnocchi de calabaza con mantequilla y salvia,
gpeck de oca y un toque de Amaretto”137) €13

“Bigoli” pagta con radicchio tardio,

quego azul de Aviano
y reduccion de Cabernet”n €14

Segundog Platog:

“Solomillo de ternera irlandesa a la parrilla,
acompariado de papag al horno” €23

“Legcado del dia con verdurag ealteadag’ 4.9 €23

“Carrillera de ternera estofada
con egpinacag a la crema de leche y polenta”n €2

Guarnicionege Del Dia 0 €6

“Datatage agadag, engalada mixta, verdurag ealteadag”
“Duleig in Fundo”uz678)

Pan Y Cubiertos €4

El regtaurante ect4 abierto de 19.00 a 22.30
.. Qe recomienda regervar



