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Tegori gagtronomici
della tradizione Friulana

“Tagliere di salumi tipici” €16

“Crogciutto di San Daniele ricerva 24 meagi
. »
con Frico croceante” €15

“Selezione di formaggi con miele e mogtarda”m €16

“Frico con polenta di Socchieve e Sopregsa’n €16

R P

A tavola
i gapori di un nuovo rigveglio
ghocciano lentamente:

“Caegar galad
(Iattuga, Grana Padano, salea acciughe,
crogtini di pane e San Daniele togtato” 4.6, €14

“Agparagi verdi scottati con mandorle, olive
Taggiagche e pomodori cilieginasn €14

“Dagaating di Cannellini
con Bitina e ingalata di Cicorino”o) €14

« N A < ]
Tortiglioni di Gragnano
con gamberi, zucchine e peperoncino 472 €14

“Rigotto con agparagi bianchi,Robiola e mela verde”
17 €14

Secondi Piatti:

“Controfiletto di manzo irlandese
con patate al forno” €23

“Pegce del giorno con verdure saltate’ 49 €23

“Cosciotto d’agnello al forno
con fagiolini ripagsati e menta”21 €21

Contorni del Giornow€6
“Ingalata migta, patate al forno, verdure caltate”
“Duleig in Fundo”uz678

Pane e Coperto €4

([ rigtorante & aperto dalle [9.00 alle 22.30..6 concigliata la prenotazione

Engligh

Gagtronomic Treagureg
of the Friulian Tradition

“Selection of regional cold cute” €16

“Qan Daniele regerve ham 24 monthg
with erigpy Frico” €15

“Cheege gelection with honey and mugtard’7 €16

“Frico served with polenta and sopresea’m €16

&
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At the Table,
The Flavore of a New Awakening
Bloom Slowly:

“Caeqar galad
(lettuce, Grana Padano, anchovy dregsing,
croutong and toagted San Daniele ham)’ 1467 €14

“Seared green agparagug with almonds,
Taggiasea olives and cherry tomatoes”sn €14

“Creamy cannellini beang
with pitina and chicory salad”o) €14

“Gragnano tortiglioni
with prawng, zucchini and chili pepper”i4,7,2) €14

“Rigotto with white agparagus,
Robiola cheese and green apple™in €14

Main courges;

“Irigh beef girloin

with baked potatoes” €23
“Figh of the day with sautéed vegetables” 40 €23

“Oven-roagted lamb ghank
with eautéed green beang and mint” 12 €21

Side Dighes of the Day 0 €6

“Baked potatoeg, mixed salad, sautéed vegetableg”
“Duleig in Fundo” 13678

Bread and cover €4

The regtaurant ig open from [9.00 10 22.30.. booking i¢ recommended



Deutech

Gagtronomigche Schatze
der friulanigchen Tradition

“Schneidebrett fir regionale Wurgtwaren” €16

“Qan Daniele Schinken Regerve 24 Monate
mit knugprigem Frico” €15

“Kageauswahl gemiaeht mit Honig und Senf”n €16

“Frico mit Polenta und Sopresea’ €16
&
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Am Tisch
Erblihen Die Aromen Eineg Neuen
Erwacheng Langsam:

“Caeear ealat
(blattealat, Grana Padano, ardellendregging,
broteroGtons und gercsteter San-Daniele-gohinien)”
1467 €14

“Graner an?ebrafener gpargel mit mandeln,
Taggiagea-oliven und kirgchtomaten”sn €13

“Cremige cannellini-bohnen
mit Pitina und chicoréesalat’v €14

“Torﬁg[ioni aug Gragnano
. o . . »
mit garnelen, zuechini und peperoncino”(4,7,2) €14

“Rigotto mit weilBem gpargel,
Robiola und griiner apfel’u7 €1

Hauptgerichte:

“Irieches Rinderlendenctiick
mit Ofenkartoffeln”€23

“Fiach deg Tages mit eautiertem Gemiige”49) €23

“Im ofen geschmorte lammkeule
mit gebratenen bugchbohnen und minze”12 €21

Beilagen des Tages 0 €6

“Ofenkartoffeln, gemischter Salat,
cautiertes Gemige”

“Duleie in fundo”13678)

Brot und Gedeck €4

Regtaurant igt von [9.00 big 22.30 Uhr geoffnet
.wird eine Regervierung

Francaig

R

Produits et Spécialités
de la Fradition Friulane

“Planche de charcuterie typique” €16

“Jmboan de San Daniele reserve 24 moig
avec Frico crougtillant” €15

“Selection de fromages au miel et moutarde’n €16

“Frico servi avec Polenta et Sopregsa’n €16
J

A Table, )
Lee Saveure d’Un Nouvel Eveil
Eclogent Lentement:

“Salade Cégar
(laitue, Grana Padano, sauce aux anchoig, crottong
et jambon San Daniele grille)"14.67 €13

“Agperges vertes snackées avec amandes,olives

Taggiagca et tomateg cerigeg”
e €14

“Creme de haricote cannellini
avec Diting et ealade de chicoree’o) €14

“Tortiglioni de Gragnano aux crevettes,
courgettes et piment 1472 €14

“Rigotto aux agperges blanches,
Robiola et pomme verte”sn €14

Plate Principaux:

“Contre-filet de beeuf irlandaig
avec pommeg de terre au four €23

“Doiagon du jour avee lequmes gautée” 40 €23
J

“Sourie d*agneau rotie au four
avec haricote verte gautég et menthe”12) €21

"Accompagnements Du Jouro €6

“Oommeg de terre au four, galade mixte,
2 o
legumes gautés

“Duleie in Fundo” 13678

Dain Et Couvert €4

Le rectaurant egt ouvert de [9hOO a 22h30
.la régervation est recommandee




E spariol

Tegorog gagtronémicos
de la tradicion friulana

“Tabla de embutidos tipicos” €16

“Jamoén de San Daniele regerva 24 meges
. . »
con Frico crujiente” €15

“Seleccion de quegog con miel y mogtaza’m €16

“Frico con polenta de Socchiude y Sopresea”n €16
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En La Mega,
Log Saboreg De Un Nuevo Degpertar
Florecen Lentamente:

“Engalada Cégar
(lechuga, Grana Padano, galea de anchoag,
picatostes y jamon San Daniele tostado) 1467 €13

“Egpérra?og verdeg marcadog a la plancha
con almendrag, aceitunag Ta?giagoa
»
y tomateg cherry” e €14

“Crema de alubiag cannellini con Litina
y engalada de achicoria”o €14

“Tortiglioni de Gragnano con gambag,
calabacines y quindilla™i47.2) €14

“Rigotto con egparragos blancos,
. »
Robiola y manzana verde”i7 €14

Sequndog Dlatog:

“Solomillo de ternera irlandesa a la parrilla,
acompariado de papag al horno” €23

“Legcado del dia con verdurag ealteadas’4.9 €23

“Dierna de cordero al horno
. . »
con judiag verdeg galteadag y menta”(2) €2

Guarnicionege Del Dia 0 €6

“Datatag agadag, encalada mixta, verdurag ealteadags”
“Duleig in Fundo”uz678

Pan Y Cubiertos €4

El regtaurante ect4 abierto de 19.00 a 22.30
. Qe recomienda regervar



