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Tegori gagtronomici
della tradizione Friulana

“Tagliere di salumi tipici” €16

“Crogciutto di San Daniele ricerva 24 meagi
. »
con Frico croceante” €15

“Selezione di formaggi con miele e mogtarda”m €16

“Frico con polenta di Socchieve e Sopregsa’n €16

4

La cucina si apre a note fresche
che invitano al piacere...

"Mozzarella di Bufala con pomodori e olive”
€2

“Vitello tonnato
con piceoli sottaceti della caga’469 €16

“Code di gambero legeate
con ingalata di fagiolini, peperoni arrostiti,
rucola e gegamo’4n €14

“Candele di Gragnano
con polpette di carne al gugo e bagilico n €14

“Rigo Venere tiepido
con ortaggi di stagione e mandorle”s9) €13

Secondi Diatti:

“Controfiletto di manzo irlandese
con patate al forno” €23

“Pegce del giorno con verdure galtate’4.0 €23
“Qtinco di vitello al forno,

melanzane all’origano
. »
e dadolata di pomodoro fresco” €2

Contorni del Giornow €6
“Ingalata migta, patate al forno, verdure ealtate”
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Pane e Coperto €4

[['rigtorante & aperto dalle [9.00 alle 22.30..6 congigliata la prenotazione

Engligh

Gagtronomic Treagureg
of the Friulian Tradition

“Selection of regional cold cute” €16

“Qan Daniele regerve ham 24 monthg
with erigpy Frico” €15

“Cheege gelection with honey and mugtard’7 €16

“Frico served with polenta and sopresea’m €16

&

4

The Kitchen Openg to Fresh Noteg
That [nvite Pure Dleasure...

“Buffalo Mozzarella with Tomatoeg and Olives”
n €12

“Uitello Tonnato
with Homemade Pickled Vegetablee”469 €16

“Boiled Prawn Taile
with Green Bean Salad, Roasted Oeppers,
Rucola and Segame’in €14

“Gragnano Pagta with Meatballe
in Tomato Sauce and Baail’n €14

“Warm Venere Black Rice
with Seagonal Vegetableg and Almonde”s0 €13

Main courgeg:

“Irigh beef girloin
with baked potatoes” €23

“Figh of the day with eautéed vegetableg”40 €23
“Oven-Baked Veal Shank

with Oregano Eggplant
and Fregh Diced Tomato” €21

Side Digheg of the Day €6
“Baked potatoeg, mixed salad, sautéed vegetableg”
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Bread and cover €4

The regtaurant ie open from [9.00 to 22.30...booking ig recommended



Deutech

Gagtronomigche Schatze
der friulanigchen Tradition

“Schneidebrett fir regionale Wurgtwaren” €16

“Qan Daniele Schinken Regerve 24 Monate
mit knugprigem Frico” €15

“Kageauswahl gemiaeht mit Honig und Senf”n €16

“Frico mit Polenta und Sopresea’ €16

R
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Die Kiche Offnet Qich Friechen Noten,
Die Zum Genugg Einladen...

“Buffelmozzarella mit Tomaten und Oliven”
m €12

“Vitello Tonnato
mit hauggemachtem eingelegtem Gemise” 469 €16

“Bekochte Barnelengchwanze
mit Bohnengalat, gerogteten Paprika,
Rucola und Segam”an €l

Dagta aug Gragnano mit Fleigchballchen
in Tomatengauce und Bagilikum’n €14

« . .
Lauwarm gervierter Venere-Schwarzer Reig
. . » »

mit gaigonalem Gemige und Mandeln”s9 €13

Hauptgerichte:

“Iriecheg Rinderlendengtiick
mit Ofenkartoffeln”€23

“Fiach deg Tages mit sautiertem Gemige’ 4.0 €23

“Im Ofen gebratene Kalbghaxe
mit Oregano-Auberginen
und frigchen Tomatenwirfeln” €2

Beilagen des Tages 0 €6

“Ofenkartoffeln, gemischter Salat,
cautiertes Gemiige”
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Brot und Gedeck €4

Regtaurant ist von 19.00 bis 22.30 Uhr geoffnet
..wird eine Regervierung
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R

Produits et Spécialités
de la Fradition Friulane

“Planche de charcuterie typique” €16

“Jmboan de San Daniele reserve 24 moig
avec Frico crougtillant” €15

“Selection de fromages au miel et moutarde’n €16

“Frico servi avec Polenta et Sopregsa’n €16

_4

La Cuigine ¢’Ouvre A Dee Noteg Fraicheg
Qui [nvitent Au Dlaigir...

“Mozzarella de Bufflonne avec tomates et olives”
n €12

“Vitello tonnato
avec petite pickles maigon”(469) €16

“Queueg de crevettes pochées
avec galade de haricote vertg, poivrong rotig,
e »
roquette et gégame”in €14

“Pateg de Gragnano avec boulettes de viande,
eauce tomate et bagilic”n €14

«ry- ..
Riz Venere tiede
z . »
avec legumeg de gaigon et amandes”iso) €13

Plate Principaux:

“Contre-filet de boeuf irlandaig
avec pommes de terre au four” €23

“Doiggon du jour avec l6gumes sautes’49) €23
“Jarret de veau roti au four,

aubergineg a lorigan
et dég de tomate fraiche™€2|

*Accompagnemente Du Jouro €6

“Oommes de terre au four, ealade mixte,
2 P
lequmes gautés
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Pain Et Couvert €4

Le regtaurant egt ouvert de [9hOO 3 22h30
.la régeruation egt recommandse



E spariol

Tegorog gagtronémicos
de la tradicion friulana

“Tabla de embutidos tipicos” €16

“Jamoén de San Daniele regerva 24 meges
. . »
con Frico crujiente” €15

“Seleccion de quegog con miel y mogtaza’m €16

“Frico con polenta de Socchiude y Sopresea”n €16

- _

La Cocina Se Abre A Notag Fregcag
Que [nvitan Al Dlacer...

“Mozzarella de bufala con tomateg y aceitunag”
m €12

“Uitello tonnato con encurtidog cagerog’4.69) €16
“Colag de gambag
hervidag con engalada de judiag verdeg,
.« . . e »
pimientog agadog, racula y sésamo’ 4 €14
“Pagta de Gragnano

con albondigag en galea de fomate y albahaca”
0 €14

“Arroz Venere templado
»
con verdurag de temporada y almendrag”isg €13

Segundog Platog:
“Solomillo de ternera irlandesa a la parrilla, acompanado de papas al horno” €23
“Pegeado del dia con verdurag ealteadag”49 €23
“Codillo de ternera al horno

con berenjenag
al orégano y dados de tomate fresco” €21

Guarnicionege Del Dia 0 €6

“Datatag agadag, enga(ad§ mixta,
verdurag Qalteadag

“Duleig in Fundo” 12678

Pan Y Cubiertog €4

El regtaurante ect4 abierto de 19.00 a 22.30
.. Qe recomienda regerva



