(taliano

Tegori gagtronomici
della tradizione Friulana

“Tagliere di salumi tipici” 16

“Crogciutto di San Daniele ricerva 24 meagi
»
con melone” 16

“Selezione di formaggi con miele e mogtarda’»16

“Frico con polenta di Socchieve e Sopressa”n 6

Engligh

Gagtronomic Treagureg
of the Friulian Tradition

“Selection of regional cold cute” 16

“Qan Daniele regerve ham 24 monthg
with Melon” 16

“Cheege gelection with honey and mugtard”n6

[ capori dell’ectate...

"Mozzarella di Bufala con pomodori e olive 'n13

« . . .
Pagsatina di ceci
»

con polpo* e verdurette” =016

“Migticanza dinalate con galletti in agro,
caciotta di capra,crogtini e speck
14,70 [3

“Rigotto al pomodoro, robiola e polvere di cappero”

(7)2)

“Lagagna con ragu di carne*”ia7013

Secondi Piatti:

“Controfiletto di manzo irlandese
con patate al forno” 23

“Pegce del giorno con verdure ealtate”«0 23

“Vitello tonnato con piccoli sottaceti della caga;
zuechine allorigano”

6920

“Tartare di manzo con burro galato e pane caldo”
(1,4,6) [6

Contorni del Giornow6

“Ingalata migta, patate al forno, verdure galtate”

“DUIOiQ in FUl’\dO),(x,s,@,?,s)
Pane e Coperto 4

[l rictorante & aperto dalle [9.00 alle 22.30.. concigliata la prenotazione

“Frico served with polenta and sopregsa’n6

&

4

Ohe Flavourg of Summer....

“Buffalo Mozzarella with Tomatoes and Oliveg”n 13

“Creamy chickpea purée
with octopus* and baby vegetableg” 916

“Mixed salad greene with pickled chanterelleg,
goat caciotta cheege,crostini and gpeck”
(1,4,7,10 [5

“Tomato rigotto
with robiola cheese and caper powder” |4

“Lagagna with meat* ragout”is703

Main courges;

“Irigh beef girloin with baked potatoes”
23

“Fish of the day with sautéed vegetables”:923

“Vitello tonnatowith homemade pickled vegetableg;

oregano-ecented zuechini”
(4,6,9) 2-O

“Beef tartare with ealted butter and warm bread

(1L.4,6) [6

Side Dighes of the Day«6

“Baked potatoeg, mixed salad, sautéed vegetableg”

“DU[OiQ in {UﬂdO”u,am,S)
Bread and cover 4

The regtaurant ig open from [9.00 10 22.30.. booking ig recommended



Deutech

Gagtronomigche Schatze
der friulanigchen Tradition

“Schneidebrett fir regionale Wurgtwaren” 16

“Qan Daniele Schinken Regerve 24 Monate
mit Melone” 16

“Kageauswahl gemischt mit Honig und Senf’nl6

“Frico mit Dolenta und Sopressa’ 6
o

Francaig

Produits et Spécialités
de la Fradition Friulane

“Planche de charcuterie typique” 16

“Jmboan de San Daniele reserve 24 moig
»
avec melon” 16

“Sélection de fromages au miel et moutarde’»16

“Frico servi avec Oolenta et Sopresea™!6

Die Aromen Dee Sommers....

“Buffelmozzarella mit Tomaten und Oliven”»13

“Kichererbgencreme
mit Oktopus* und feinem Germiige”«.q16

“Blattealat-Mischung mit Dﬁﬁerlin%en in Agro,
Ziegen-Caciotta, Crogtini und Speck”

(1,4,7,1)

“Tomatenrigotto
mit Robiola und Kappernpulver”v (<4

“Lagagne mit Fleigchragout*”is7013

Hauptgerichte:

“Irieches Rinderlendenstiick mit Ofenkartoffeln” 23
“Fiach deg Tages mit eautiertem Germige” s 23
“Uitello Tonnato
mit hauggemachtem eingelegtem Germuge;
Zucchini mit Oregano” 6220

Rindertatar mit Salzbutter und warmem Brot
(I,4,6)‘6

Beilagen deg Tagegw6

“Ofenkartoffeln, gemischter Salat,
cautiertes Gemiige”

“DU[OiS in {Uth”u,a,é,m

Brot und Gedeck 4

Regtaurant igt von 19.00 big 22.30 Uhr geoffnet
.wird eine Regervierung

R _4

Lee Qaveure De I'Eté...

“Mozzarella de Bufflonne avec tomates et olives” 13

“Velouté de poig chiches
avec poulpe* et petites [6gumes”«al6

“Mélange de calades avec girolles 4 laigre,
caciotta de cheure, crostini et speck
(L4710 [5

“Rigotto 4 la tomate,
Robiola et poudre de capreg”ia |4

“Lagagne au ragodt de viande*”ia7013

Plate Principaux:

“Contre-filet de beeuf irlandaig
avec pommeg de terre au four” 23

“Doiggon du jour avec l6gumes sautés”«s23

“Vitello tonnato avec petite pickles maicon;
courgettes 4 lorigan’ e 20

“Tartare de bceuf avec beurre galé et pain chaud”
([,4,6)[6

"Accompagnements Du Jouru6d

“Oommezs de terre au four, ealade mixte,
2 P
legumes gautés

“D u [C ig in Fund 0 ”1[,3,6,7,8)

Pain Et Couvert 4

Le regtaurant egt ouvert de [9hOO 3 22h30
la régeruation egt recommandée



E spariol

Tegorog gagtronémicos
de la tradicion friulana

“Tabla de embutidog tipicos” 16

“damon de San Daniele recerva 24 megeg
»n
con melon” 16

“Seleccion de quesog con miel y mogtaza™n16

“Frico con polenta y Sopregsa”n16

- _

Log Saboreg Del Verano...

“Mozzarella de bifala con tomateg y aceitunag”»13

“Crema de garbanzog
. »
con pulpo* y verduritag”«a 6

“Mezcla de hojag de ensalada con rebozuelog en agro,
. .. »
caciotta de cabra, crogtini y epeck”iazm!3

“Rigotto de tomate
con queso robiola y polvo de alcaparrag”sx |4

“Lacaria con raga de carne*”is7913

Segundog Platog:

“Solomillo de ternera irlandesa a la parrilla, acompanado de papag al horno™23
“Pescado del dia con verdurag ealteadag”=023

“Vitello tonnato con encurtidog cagerog;
. Py »
calabacineg al orégano” 920

“Tartar de ternera
con mantequilla salada y pan caliente”s+l6

Guarnicionege Del Diand

“Datatag agadag, enga(adg mixta,
verdurag Qalteadag

“Duleig in Fundo”wers

Pan Y Cubiertog 4

El rectaurante est4 abierto de 19.00 a 22.30... e recomienda regerva



