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Tegori gastronomici
della tradizione Friulana

“Tagliere di galumi tipici” 16

“Orogciutto di San Daniele ricerva 24 megi
»
con melone” 16

“Selezione di formaggi con miele e mogtarda”n16

“Frico con polenta di Socchieve e Sopresea™ 6

Engligh

4

[ Sapori d’Autunno....

“Crema di zucca con scampo* alla piastra,
verdure e O(‘ZO”(L4,9,[21[6

“Blu di Aviano

con pere cotte nel Friulano, songino

e noci caramellate”
oo |4

“Riaotto con Porceini e riduzione di mirtilli”
(7,[2][5

“Zuppa di verdure”13
“Tagliolini con ragu d’anatra?,

pane abbrugtolito, caramello al Porto rosgo”
(l,7,12)[4

Secondi piatti:

“Controfiletto di manzo irlandege
con patate al forno” 23

“Pegce del giorno con verdure ealtate” 923

“Faraona arrogto con vitello e mortadella,

bietoline ripaggate al burro”
792l

Contorni del giornow6

“[ngalata mista, patate al forno, verdure galtate”

“Duleie in fundo”ise7s

Dane e coperto 4

The regtaurant i¢ open from 19.00 to 22.30...booking ie recommended

Gagtronomic Treggureg
of the Friulian Tradition

“Selection of regional cold cute” 16

“Qan Daniele regerve ham 24 monthg
with Melon” 16

“Cheege gelection with honey and mustard”» 6

“Frico served with polenta and gopregea’n|6

4

The Flavoure of Autumn....

“Pumpkin cream with grilled langoustine,
vegetables and barley” 4016

“Blu di Aviano cheege

with pearg cooked in Friulano wine, lamb’s leftuce

and caramelized walnute”

(7)2) [4

“Rigotto with poreini mushrooms
and blueberry reduction”z»15

“Vegetable soup”13

“Tagliolini with duck* ragout,
toasted bread and red Lort wine caramel”
(1,7,[2]I4

Main courgeq:

“[righ beef girloin
with baked potatoes”2.3

“Figh of the day with sautéed vegetables”«a23

“Roagted guinea fowl with veal and mortadella,

butter-eautéed chard”
ra 2l

Side Dighes of the Dayw6

“Baked potatoeg, mixed ealad, sautéed vegetableg”

«DU[CiQ in {UﬂdO”u,g,aw

Bread and cover 4

The regtaurant i open from [9.00 to 22.30.. booking i¢ recommended



Deutech

Gagtronomieche Schatze
der friulaniechen Tradition

“Schneidebrett fur regionale Wurstwaren” 16

“Qan Daniele Schinken Regerve 24 Monate
mit Melone”16

“Kageauewahl gemiacht mit Honig und Senf’nl6

“Frico mit olenta und Sopregsa”s 6

\—

Francaig
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Die Aromen deg Herbgteq....

“Kirbigereme mit gegrilltem Kaigergran®
. P
Gemiige und Gergte” 149216

“Blu-di-Aviano-Kage
mit in Friulano-Wein gekochten Birnen, Feldealat
und karamelligierten Walniieeen”

(7)2) [4

“Rigotto mit Steinpilzen
und Heidelbeerreduktion”m15

“Gemugesuppe” 13

“Tagliolini mit Entenragout*,

gerostetem Brotund Karamell aug rotem Portwein”
(l,7,12)[4

Hauptgerichte:

“Iriacheg Rinderlendengtiick
mit Ofenkartoffeln” 23

“Fiach dee Tages mit gautiertem Gemiige” 2023

“Berogtete Perlhuhnkeule

mit Kalbfleigeh und Mortadella,
in Butter geschwenkte Mangoldblatter”» 2!

Beilagen deg Tagegw6

“Ofenkartoffeln, gemiachter Salat,
equtiertes Gemiige”

“Duleie in fundo”ise7s

Brot und Gedeck &4

Regtaurant igt von [9.00 big 22.30 Uhr getffnet..wird eine Regervierung

Produits et Specialites
de la Fradition Friulane

“Planche de charcuterie typique” 16

“Imboan de San Daniele regerve 24 moig
p))
avec melon” 16

“Selection de fromages au miel et moutarde”» 16

“Frico gervi avec Polenta et Sopreasa’»!6

_4

Lee Saveure de 'Automne...

“Creme de potiron avec langougtine* grillée,
legumeg et orge”i4oml6

“Fromage Blu di Aviano
avec poireg cuiteg au Friulano, mache

et noix caramélicées”
(712) [4

“Rigotto aux céFeg
et réduction de myrtilleg”rm 5

“Soupe de legumes” (3

“Ta%liolini au ragd de canard*,

pain grille et caramel au Porto rouge”
o |4

Plate Principaux:

“Contre-filet de beeuf irlandaig
avec pommeg de terre au four” 23

“Poigeon du jour avec legumes gautes”«a23
“Faraona rotie

avec veau et mortadelle,
, »
betteg eautées au beurre”n 2|

"Accompagnemente du Jourw6

“Oommes de terre au four, galade mixte,
P , D
l6gumes autés

“D u [C Q1N FU N d 0 ? 1,36,7,8)

Pain et Couvert 4

Le regtaurant est ouvert de [9hOO 3 22h30..|a régervation egt recommandeée



E spafiol

Tegorog gasgtronémicog
de la tradicion friulana

“Tabla de embutidog tipicog” 16

“Jamon de San Daniele regerva 24 megeg
p))
con melon” 16

“Seleccion de quegog con miel y mostaza™nl6

“Frico con polenta y Sopresea’n 6
L _J

Loe Saboreg del Otono...

“Crema de calabaza con cigala* a la plancha,
2
verdurag y cebada” 4016

“Quego Blu di Aviano

con perag cocidag en vino Friulano, candnigog

y nueceg caramelizadag”
(7,12) [4

“Rigotto con boletug
., , )
y reduccion de arandanos vx15

“Sopa de verdurag”13
“Tagliolini con ragu de pato*,

pan tostado y caramelo de Oporto rojo”
ol

Segundog Platog:

“Solomillo de ternera irlandega a la parril[a,
acompanado de papag al horno”23

“Oegcado del dia con verdurag ealteadas’ w023

“Faraona agada con ternera y mortadela,

acelgag galteadag con mantequilla”
A

Guarnicionege del Digubd

“Oatatag agadag, engalada mixta, verdurag galteadas”

“D u [O IQ (n FU N d 0 ? 1,36,7,8)

Pan y Cubiertos 4

El rectaurante egt4 abierto de 19.00 a 22.30...ge recomienda regervar



